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Zalgcznik nr 1a do SIWZ

Opis przedmiotu Zamowienia

Przedmiotem zamdéwienia jest Swiadczenie ustug cateringowych na rzecz Zamawiajgcego
obejmujacych przygotowywanie i dostarczanie positkow dla 44 dzieci uczeszczajacych do
Przedszkola z Oddzialami Integracyjnymi Nr 3, w ramach realizacji projektu: ,,Nasze
przedszkolaki — zwi¢kszenie szans edukacyjnych w Przedszkolach Publicznych w
Gminie Blonie” wspotfinansowanego z Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach
Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Mazowieckiego na lata 2014-2020 w
ramach Osi Priorytetowej X Edukacja dla rozwoju regionu, Dziatania 10.1 Ksztatcenie i
rozwoj dzieci i mtodziezy, Poddziatania 10.1.4 Edukacja przedszkolna

Ustuga obejmuje realizacje ustugi cateringowej polegajacej na przygotowaniu i dostarczeniu
do wskazanej sali w przedszkolu i do oddzialu zamiejscowego mieszczacego si¢ w Domu
Kultury w Bramkach positkow wraz z napojami dla maksymalnie 44 dzieci dziennie w wieku
od 2,5 do 5 lat.

Positki obejmuja:
— $niadanie
— dwudaniowy obiad
— podwieczorek.

Termin realizacji ushug -

— od dnia podpisania umowy do 31 pazdziernika 2019 r. w dni robocze, tj. od
poniedziatku do piatku, z wylaczeniem okresu przerw §wigtecznych, dni ustawowo
lub dodatkowo wolnych od zaje¢ w przedszkolu.

— posilki beda dostarczane w nastepujacych godzinach:
$niadanie: 7~ 8"
obiad: 11*°- 12%
podwieczorek:11*- 12*

Warunki dotyczace jakoSci i ilo$ci przygotowywanych positkow:

1. Sniadanie:

— kuchnia mleczna — zupy mleczne (mleko 2%)- 250 ml.

— kanapki z pieczywa réznorodnego tzn. pszennego, razowego, orkiszowego, Zytniego,
mieszanego z dodatkiem wedliny/sera zottego/ sera biatego/ jajka gotowanego/ ryby/
dzemu/ miodu/ warzyw/paréwki,napoje takie jak: herbata ziotowa, herbata owocowa,
herbata z cytryna, kakao, kawa zbozowa.

2. Obiad:

— zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kaloryczno$¢ nie mniej niz 200 kcal,
— drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram 1 kaloryczno$¢ nie mniej niz 700 kcal

— kompot owocowy: gramatura nie mniej niz 150 ml na jedno dziecko.
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3. Podwieczorek

kasza jaglana z owocami lub warzywami/ kisiel z owocami/ galaretka z owocami/ mus
owocowy/budyn z owocami/ warzywa (w formie satatki) co najmniej 120 ml na
dziecko, buleczki, kanapki

napoje: woda mineralna niegazowana/sok/kompot - 0,5 1/ dziecko

Warunki dotyczace przygotowywania positkow

— jadlospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzacé si¢
w tym samym tygodniu;

— W tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 4 razy obiad z drugim
daniem migsnym lub rybnym wraz z surdwka;/ co najmniej dwa razy w
tygodniu positek migsny / do kazdego positku surowka/ Kazdy positek
powinien zawiera¢ produkty bedace zrodlem biatka zwierzecego (migso
wieprzowe 1 wotowe, dréb, ryby lub nabiat) uzupeinione o produkty bedace
zrédlem bialka roslinnego (jarzyny, suréwki, satatki, owoce) oraz ziemniaki
(zamiennie kasze, ryz, makaron, kopytka itp.).

— potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcoéw wysokiej
jakosci, $wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong ilo$cia
substancji dodatkowych — konserwujacych, zagegszczajacych, barwigcych lub
sztucznie aromatyzowanych;

— w jadlospisie powinny przewazal potrawy gotowane, pieczone 1 duszone,
okazjonalnie smazone;

— do przygotowywania positkéw zalecane jest: stosowanie thuszczéw roslinnych,
duzej ilosci warzyw 1 owocdéw, w tym takze nasion roslin strgczkowych,
réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;

— zupy powinny by¢ sporzadzane na wywarze warzywno - mi¢snym.

— positki nie mogg by¢ przygotowywane z potproduktow nie dopuszcza si¢
stosowania mrozonek

— Zamawiajacy nie dopuszcza stosowania produktéw typu instant.

— Zamawiajacy nie dopuszcza stosowania mig¢sa typu MOM ( migso odkostnione
mechanicznie)

—  Wedliny w swoim sktadzie winny mie¢ co najmniej 80% migsa bez dodatku
skrobi i soi

Warunki dotyczace transportu positkow:

Wykonawca dostarcza positki wtasnym transportem (samochdd spelniajacy wymogi
sanitarno-techniczne do przewozu zywnosci).

Transport positkow powinien odbywaé si¢ w termosach termoizolacyjnych
zapewniajacych wlasciwa ochrong 1 temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw
srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.

Na Wykonawcy bedzie spoczywat obowigzek odbierania termosdéw oraz ich mycia i
wyparzania.

Wykonawca jest zobowigzany do odbioru pozostatosci po positkach.

Liczba dostarczanych positkéw bedzie stata, jedynie w czasie bardzo niskiej
frekwencji ( np. w okresie wakacyjnym) uzalezniona bedzie od frekwencji dzieci w
przedszkolu, w zwigzku z czym Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos$¢ zwiekszenia
lub zmniejszenia ilosci dostarczanych positkow w trakcie realizacji ustugi. W
przypadku zmiany liczby zywionych dzieci, przy zachowaniu cen ofertowych.
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Zamawiajacy zastrzega sobie prawo niewykorzystania lacznej warto$ci zamowienia
podanej w § 3 ust. 1 umowy do pelnej wysokosci, zamdéwienia mniejszej liczby
positkéw, a Wykonawca nie bedzie z tego tytutu dochodzit zadnych roszczen.

W przypadku mniejszej liczby positkow osoba wyznaczona przez Dyrektora
przedszkola bedzie przekazywata informacje o przewidywanej liczbie positkow
telefonicznie w dniu dostawy do godziny 8.00, (w przypadku bardzo niskiej
frekwencji).

Pozostale warunki dotyczace realizacji przedmiotu zamowienia

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania 1 dostarczenia dziesi¢ciodniowego
jadlospisu, zawierajacego m.in. informacje o wartosci kalorycznej positkow, na 4 dni
przed pierwszym dniem dostawy i kazdym nastgpnym dziesigciodniowym okresem
zywienia, w celu akceptacji przez Dyrektora Przedszkola

Zamawiajacy w terminie do dwoéch dni naniesie ewentualne poprawki, ktore
Wykonawca zobowigzany jest uwzglednic.

Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania z kazdego dnia probek
zywnosciowych zgodnie z obwigzujacymi przepisami prawa.

Dystrybucja positkow zajmowac si¢ beda pracownicy Zamawiajgcego.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnosci
dostarczonych positkow z wymogami Zamawiajagcego pod wzgledem wagowym i
podtrzymania odpowiedniej temperatury dostarczanych positkéw:- zupy - temperatura
75 °C (+/-3°C), II danie - temperatura 65°C (+/-3°C).

W przypadku wyjazdu dzieci przedszkolnych na wycieczke Wykonawca winien
przygotowa¢ w ramach $srodkéw przeznaczonych na dany dzien zywieniowy zupe i
tzw. ,,suchy prowiant” dla dzieci biorgcych udziat w wycieczce. O planowanej
wycieczce 1 liczbie bioragcych w niej udziat dzieci Zamawiajacy poinformuje
Wykonawce z 3-dniowym wyprzedzeniem (szczegély beda uzgodnione pomigdzy
dyrektorem placowki a Wykonawcg). Dla dzieci pozostajagcych w placowce
Wykonawca dostarczy positki w zwyklym trybie.

zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych potrzeb dzieci,
zgodnie z informacjg otrzymang od Zamawiajacego (np. positki z zaleceniami diety
bezmlecznej, bezglutenowej, cukrzycowej uwzglednienie indywidualnych potrzeb
alergikow), zgodnie z zaswiadczeniem lekarskim.

W ramach zamoéwienia Wykonawca jest zobowigzany do:

- $wiadczenia ustug cateringowych wytacznie przy uzyciu produktow spetniajacych normy
jakosci produktow spozywczych, przestrzegania przepisOow prawnych w zakresie
przechowywania 1 przygotowywania artykulow spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia Dz. U. nr 171 poz. 1125 ze zm.),

- do przestrzegania norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez
Instytut Zywienia i Zywnoéci

- $wiadczenia ustugi zgodnie z normami HACCP i zaleceniami SANEPID-u.
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- przygotowywania positkow zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2017 r. poz. 149 z p6zn.
zm.) oraz zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie
grup S$rodkdéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w
jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg speilnia¢ $rodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z
2016 r. poz. 1154).

- do planowania positkdw zgodnych z zalecang warto$cia energetyczng oraz uwzgledniania
norm produktow kazdej z grup.

- do wystawienia faktury za kazdy miesigc, zgodnie z faktycznie dostarczang liczba positkow
na podstawie przedtozonego do akceptacji Zamawiajgcemu zalgcznika, okreslajagcego liczbe
dzieci dla ktérych zamoéwiono 1 dostarczono positki w kazdym dniu.




